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– Den nya lyxfisken i lådan

Färsk 
gös

varje dag
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handp icked luxury  seafood

G Ö S
– varför ska man välja danska gös från AquaPri?

FÄRSKA VAROR – ÅRET RUNT
Vår gös är inte en säsongsprodukt. Vi levererar 
konsekvent hög kvalitet, året runt.

ALLTID HELT FÄRSK FISK
När vi säger ”färsk fisk” menar vi just det!
Vanligtvis 6 timmar efter att fisken dragits upp ur vattnet ligger den på is i lådan 
– klar för avgång.

KVALITET OCH HÄLSA
Gös från AquaPri är välsmakande och fast i köttet. Den har också naturligt 
höga halter av protein. Det läckra, ljusa fiskköttet har en fin konsistens och en  
härlig mörhet.

LIVSMEDELSSÄKERHET
Vår gös odlas utan användning av antibiotika och matas endast med icke-genmodifierat 
foder. Vi har full kontroll och spårbarhet i samtliga odlings- och packningsfaser. 

FÄRSK TILL SUSHI
Tack vare vårt slutna 
odlingssystem är vår gös fri 
från parasiter – och undantas 
därför från fryskrav. Det betyder 
att vår gös kan användas färskt till sushi och sashimi.

ANSVARIGHET
Odlingen sker i en sluten, återcirkulerande miljö med vatten från egen borrning. 
Vild gös hotas med överfiske på flera ställen, medan den odlade gösen står med på 
Världsnaturfondens gröna lista. 

Gös från AquaPri
färsk kvalitetsfisk – året runt


